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Приложение к рабочей программе

 учебного предмета технология 5 класс

Класс: 5
Учитель: Морозюк О.О.
с. Краснополье, 2018

Календарно-тематическое планирование по курсу «Технология» для 5 класса разработана в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования; ООП ООО «МБОУ Краснопольская СШ» на 2015-2020гг.; учебного плана МБОУ «Краснопольская СШ» на 2018-2019 учебный год; на основе программы Технология 5-8 класс. Программа общеобразовательных учреждений./ А.Т. Тищенко, Н.В. Синица, В.Д., Симоненко В.Д. . - М.: Вентана-Граф, 2015 г.
Место предмета «Технология» в базисном учебном плане
Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет обучающимся возможность войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники и технологий, называемой техносферой и являющейся главной составляющей окружающей человека действительности.

Согласно  учебному плану основного об​щего образования МБОУ «Краснопольская СШ» на 2018-2019 учебный год, общее количество часов, которое отводится для обязательного изучения учебного предмета «Технология» в 5 классе, составляет 68 часа.
Календарно- тематическое планирование по предмету «Технология»

5 класс         2018- 2019 учебный год.

	№п\п
	Тема урока
	
	Количество часов 
	Дата 
	Примечание

	Сельскохозяйственные технологии (осенние работы)  
	план
	факт
	

	1-2
	Инструктаж по технике безопасности. Многолетние цветочные культуры.
	
	2
	06.09

06.09
	
	

	3-4
	Правила хранения и уборки овощей.

Уборка картофеля
	
	2
	13.09

13.09
	
	

	5-6
	Уборка картофеля
	
	2
	20.09

20.09
	
	

	7-8
	Осенняя обработка почвы.

Уборка растительных остатков
	
	2
	27.09

27.09
	
	

	9-10
	Осенняя обработка почвы.

Уборка растительных остатков
	
	2
	04.10

04.10
	
	

	11-12
	Знакомство с многолетними цветами.

Очистка клумб от растительных остатков
	
	2
	11.10

11.10
	
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

	13
	Исследовательская и созидательная деятельность
	
	1
	18.10
	
	

	14
	Этапы выполнения проекта
	
	1
	18.10
	
	

	Технология ведения дома 

	15
	Интерьер кухни. Краткие сведения из истории интерьера и архитектуры. Национальные традиции, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
	
	1
	25.10
	
	

	16
	Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ними. Зонирование пространства кухни( столовая и зона приготовления пищи). 
	
	1
	25.10
	
	


	17-18
	Выполнение эскиза интерьера кухни.(Электронный и бумажный вариант)
	
	2
	08.11

08.11
	
	

	19
	Санитария и гигиена. Современные системы фильтрации воды.
	
	1
	15.11
	
	

	20
	Бытовые электронагревательные приборы
	
	1
	15.11
	
	

	21-22
	Творческий проект «Планирование кухни»
	
	2
	22.11

22.11
	
	

	Технологии обработки конструкционных материалов

	23-24
	Виды древесных пород, строение древесины.
	
	2
	29.11

29.11
	
	

	25
	Оборудование рабочего места
	
	1
	06.12
	
	

	26
	Этапы изготовления изделия из древесины
	
	1
	06.12
	
	

	27-28
	Оформление разделочной доски (выжигание)
	
	2
	13.12

13.12
	
	

	29
	Технология создания изделий из металла
	
	1
	20.12
	
	

	30
	Оборудование рабочего места. Сгибание проволоки
	
	1
	20.12
	
	

	Создание изделий из текстильных материалов 

	31-32
	Классификация текстильных волокон. Виды натуральных волокон
	
	2
	27.12

27.12
	
	

	33
	Лоскутное шитье. 

Требования к выполнению ручных работ 
	
	1
	10.01
	
	

	34-35
	Изготовление салфетки для кухни
	
	2
	10.01

17.01
	
	

	36
	Оформление салфетки
	
	1
	17.01
	
	

	37
	Элементы машиноведения. Механизмы и их назначение. Ременные и фрикционные передачи. Детали и механизмы.
	
	1
	24.01
	
	

	38
	Швейная машина. Назначение и виды швейных машин. История создания швейной машины. Правила ОТ и ТБ. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики, назначение основных узлов.
	
	1
	24.01
	
	

	39
	Конструирование и моделирование швейных изделий. Виды и требования к рабочей одежде. Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей. Типы линий в системе ЕСКД. Правила пользования чертежными инструментами. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе.
	
	1
	31.01
	
	

	40
	Чертежные линии. Линейка закройщика. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок и запись результатов.
	
	1
	31.01
	
	

	41
	Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам.
	
	1
	07.02
	
	

	42
	Моделирование фартука выбранного фасона.
	
	1
	07.02
	
	

	43
	Технология изготовления швейных изделий. Подготовка ткани к раскрою. Рациональная раскладка выкройки в зависимости от ширины и направления рисунка
	
	1
	14.02
	
	

	44
	Правила безопасной работы с режущими.колющими  инструментами. Раскрой. Обмеловка.
	
	1
	14.02
	
	

	Художественные ремёсла


	45
	Отделка швейных изделий вышивкой 

Материалы и оборудование для вышивки крестом. Подготовка ткани и ниток к вышивке. 


	
	1
	21.02
	
	

	46
	Инструктаж по ТБ. «Создание схемы вышивки крестом». 


	
	1
	21.02
	
	

	47
	Технология вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование компьютера в вышивке крестом 


	
	1
	28.02
	
	

	48
	Инструктаж по ТБ. «Выполнение образцов вышивки». 


	
	1
	28.02
	
	

	Кулинария. Технология обработки пищевых продуктов 

	49
	Санитария и гигиена. Требования санитарии и гигиены, предъявляемые к кухне и столовой и обработке пищевых продуктов
	
	1
	07.03
	
	

	50
	Физиология питания. Пищевые вещества и витамины, их содержание в продуктах питания.
	
	1
	07.03
	
	

	51
	Технология приготовления пищи. Бутерброды. Виды и способы приготовления.
	
	1
	14.03
	
	

	52
	Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.
	
	1
	14.03
	
	

	53
	Овощи, их значение в питании. Содержание полезных веществ. Первичная и тепловая обработка
	
	1
	21.03
	
	

	54
	Приготовление, оформление и подача готовых блюд из овощей. Сервировка стола.
	
	1
	21.03
	
	

	Творческие и проектные работы

	55
	1 этап проектирования- организационно- подготовительный. Определение потребностей и краткая формулировка задач. «Звездочка обдумывания». Выявление параметров и ограничений.
	
	1
	04.04
	
	

	56-57
	2 этап проектирования. Технологический. Составление технологической карты
	
	2
	04.04

11.04
	
	

	58-59
	Работа над проектом
	
	2
	11.04

18.04
	
	

	60
	Защита проектов.
	
	1
	18.04
	
	

	Сельскохозяйственные технологии (весенние работы)

	61
	Приёмы весенней обработки почвы, правила разбивки гряд, необходимое оборудование и инструменты. 


	
	1
	25.04
	
	

	62
	Инструктаж по ТБ. «Планирование весенних работ на на учебно-опытном участке. Подготовка почвы». 


	
	1
	25.04
	
	

	63-64
	Инструктаж по ТБ. «Составление схемы простых севооборотов. Подготовка посевного материала». 


	
	2
	16.05

16.05
	
	

	65-66
	Инструктаж по ТБ. «Посев и посадка сельскохозяйственных культур с закладкой опытов». 


	
	2
	23.05

23.05
	
	

	67-68
	Инструктаж по ТБ. «Посев и посадка сельскохозяйственных культур с закладкой опытов». 


	
	2
	30.05

30.05
	
	

	
	Всего 
	
	68 ч 
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